
N O S  F O R M U L E S

Plat du jour.......................................................................................................................................................... 16 €

Menu complet................................................................................................................................................. 23 €
Entrée au choix : Salade de mâche ou tartare de saumon

Plat du jour : à découvrir sur l’ardoise
Dessert : au choix parmi la carte 

(assiette de fromages +2€, café gourmand et royal au chocolat +3€)

Plat du jour et Dessert............................................................................................................................... 20 €

Velouté de potimarron......................................................................... 9 € 
Emulsion de châtaigne et éclats de noisettes

Tartare de saumon.................................................................................. 9 €........................................... 19 €
Aux éclats de grenade et roquette (en plat servi avec frites fraîches)

Entrée Plat

Salade César ................................................................................................................................................... 18 €
Salade romaine, volaille aux corn flakes, œuf dur, tomates confites, croûtons, oignons
rouges et parmesan, sauce césar

Cervelle de canut et roquette
Carpaccio de betterave rôtie.......................................................... 8 €

Au choix : volaille ou saumon ou falafels
Riz collant, choux rouge, betterave cuite, butternut rôtie, fèves edamame, pois chiches et noisettes

Poké Bowl............................................................................................................................................................. 17 €

Salade de mâche...................................................................................... 8 €............................................ 17 €
Pickles de pomme, noix et bleu du Vercors

Poireaux, champignons et crème de parmesan
Oeuf cocotte................................................................................................. 9 € 

L E S  E N T R É E S  E T  S A L A D E S

L E S  P Â T E S

Ravioles de la Mère Maury..................................................................................................................... 18 €
Pochées au pesto de roquette et éclats de noix

Gratinée de gnocchi.................................................................................................................................... 18 €
A la butternut, crème et emmental

Risotto................................................................................................................................................................... 22 €
Aux champignons en persillade et copeaux de parmesan

Tous nos plats sont cuits à la braise



Le suprême de volaille française rôti............................................................................................. 18 €
Jus crémé aux champignons et tagliatelles

L A  T E R R E

Coupé au couteau et préparé, câpres, cornichons, oignons, persil, frites fraîches et
salade verte

Steak tartare charolais............................................................................................................................. 21 €

Beurre maître d’hôtel, gratin dauphinois et salade verte
Faux filet de bœuf grillé (180gr)........................................................................................................ 24 €

Jambon cru et raclette, crémeux de patate douce
Cordon bleu de veau ................................................................................................................................. 23 €

Steak haché français (150gr), pain Bun, mayonnaise moutarde à l’ancienne, confit
d’oignons rouges, roquette, raclette, lard crispy et frites fraiches

Le Burger Automnal..................................................................................................................................... 21 €

Crevettes rôties.............................................................................................................................................. 20 €
Marinées au miel et soja, pennes à la sauce aigre-douce

Faisselle.................................................................................................................................................................. 5 €
Au choix : Sucre, crème, coulis de fruits rouges, miel ou crème de marron

Crème brûlée vanille..................................................................................................................................... 7 €

Café Gourmand................................................................................................................................................ 9 €

Salade de fruits frais..................................................................................................................................... 6 €
Pommes, poires, oranges, pamplemousses et ananas, marinés au sirop d’érable et aux quatre
épices

Tiramisu façon belle Hélène.................................................................................................................... 7 €
Poire, mascarpone, chocolat et biscuit savoury 

Tarte aux pommes.......................................................................................................................................... 7 €
Sauce caramel beurre salé

L A  M E R

L E S  D E S S E R T S

Crème de chorizo sur risotto
Filet de daurade royale grillée............................................................................................................ 22 €

Assiette de fromages du moment..................................................................................................... 8 €

En croûte de châtaigne sur velouté de potimarron
Dos de cabillaud........................................................................................................................................... 24 €

Royal au chocolat........................................................................................................................................... 9 €


