
Poké bowl.............................................................................. 17 €
Au choix : volaille ou saumon ou falafels
Riz collant, carotte râpée, fèves edamame, guacamole,
chou chinois, radis et cacahuètes

Œuf cocotte ............................................. 9 €
Au chorizo, oignons grelots crème et parmesan

Salade Grecque.....................................
Salade romaine, oignons rouges, tomates confites,
féta, concombre et olives noires

9 € ................ 18 €

Tartare de saumon....................................................... 21 €
Saumon gravlax, éclats de grenade et jeunes
pousses de roquette, frites fraîches

Piquillos farcis ....................................... 9 €
Au chèvre frais, noix torréfiées et roquette, vinaigrette à
l’huile de noix

Entrée Plat

L E S  E N T R E E S  E T
S A L A D E S

Steak tartare charolais ........................................... 20 €
Coupé au couteau et préparé, câpres, cornichons,
oignons, persil, frites fraîches et salade verte

Burger Volaille................................................................. 21 €
Volaille crispy, pain Bun, épinards, oignons rouges
confits, crème cheese à l’ail des ours, cheddar et
frites fraîches

Burger Italien..................................................................... 21 €
Steak haché français (150gr), pain Bun, pesto rosso,
mortadelle, pistaches, roquette, mozzarella et frites
fraîches

Andouillette AAAAA rôtie......................................... 17 €
Sauce moutarde et pommes purée

L A  T E R R E

Le suprême de volaille français rôti................. 17 €
Coulis de piquillos et gnocchis

Bavette d’aloyau de boeuf (180gr)................. 19 €
Marinée au piment d'Espelette, frites fraîches et
salade verte

Jus acidulé aux griottes et pommes purée
Magret de canard grillé............................................. 19 €

Le Risotto.............................................................................. 19 €
D’asperges au parmesan

L E S  P Â T E S

Les Ravioles de  la Mère Maury............................ 18 €
Ravioles Grande Tradition, crèmeux de petit pois et
crème de ricotta

Linguines aux crevettes........................................... 19 €
En persillade et roquette

L A  M E R

Dos de cabillaud confit............................................ 20 €
A l’huile d’olive, salade d’épinards et crumble de
parmesan

N O S  D E S S E R T S

Assiette de fromages du moment....................... 8 €

Fromage blanc battu..................................................... 5 €
Au choix : Sucre, crème, coulis aux fruits rouges ou crème
de marron

Crème brûlée vanille...................................................... 7 €

Café Gourmand................................................................. 9 €

N O S  F O R M U L E S

Plat du jour........................................................................... 16 €

Menu complet................................................................... 23 €
Entrée au choix : Salade grecque ou Piquillos farcis ou
Œuf cocotte
Plat du jour : à découvrir sur l’ardoise
Dessert : au choix parmi la carte 
(assiette de fromages +2€ et café gourmand+3€)

Plat du jour et Dessert................................................ 20 €

Tous nos plats sont cuits à la braise

Carpaccio d’ananas...................................................... 8 €
Et son sorbet façon piña colada

La compote pommes poires.................................... 6 €
Aux éclats de galette Saint Michel

Panna cotta au chocolat........................................... 6 €
Aux éclats de Kit Kat

Salade César..................................................................... 18 €
Salade romaine, volaille aux corn flakes, œuf dur
croûtons et parmesan

Pavé de saumon rôti................................................... 19 €
Huile condimentée à la sauge et poêlée de carottes


