
Poké bowl.............................................................................. 17 €
Au choix : volaille ou saumon ou falafels
Riz collant, carotte râpée, fèves edamame, céleri râpé,
chou rouge, pois chiches et mangue

Oeuf cocotte .............................................. 9 €
Champignons en persillade, crème et parmesan

Salade croquante ...............................
Salade verte aux agrumes, volaille confite, chou
rouge, céleri râpé, carotte râpée et crumble d’olives

9 € ................ 18 €

Tartare de saumon ............................
Saumon gravlax, mangue, ciboulette et jeunes
pousses de roquette

10 € .............. 21 €

Salade d’endives au bleu .............. 
Dés de roquefort, noix grillées et pickles de poires

9 € ................ 18 €

Entrée Plat

L E S  E N T R E E S  E T
S A L A D E S

Steak tartare charolais ........................................... 20 €
Coupé au couteau et préparé, câpres, cornichons,
oignons, persil, frites fraîches et salade verte

Burger Rossini.................................................................. 23 €
Steack de canard, pain Bun, foie gras poêlé, crème
Savora, confit d’oignons rouges et frites fraîches

Burger Montagnard...................................................... 21 €
Steak haché français (150gr), pain Bun,
mayonnaise, raclette, pancetta, confit d’oignons
rouges, salade, cornichons et frites fraîches

Cordon bleu de veau maison .............................. 22 €
Façon savoyarde, raclette et jambon cru, sauce aux
champignons et tagliatelles fraîches

L A  T E R R E

Le suprême de volaille français grillé............. 17 €
Sauce aux morilles et tagliatelles fraîches

Filet de bœuf français grillé (150gr)............... 24 €
Sauce aux morilles et pommes au four

Sauce au poivre vert et frites fraîches
Magret de canard rôti ................................................ 19 €

Le Risotto.............................................................................. 19 €
Aux poireaux avec copeaux de parmesan

L E S  P Â T E S

Les Ravioles Marie-Louise....................................... 19 €
Pochées et sauce au bleu et noix grillées

Rôti de lotte........................................................................ 22 €
Crème de chorizo et poireaux braisés

L A  M E R

Filet de Saint-Pierre rôti............................................ 20 €
Beurre aux agrumes et étuvée de chou rouge

N O S  D E S S E R T S

Assiette de fromages du moment....................... 8 €
Faisselle................................................................................... 5 €
Au choix : Sucre, crème, coulis aux fruits rouges ou crème
de marron

Crème brûlée vanille...................................................... 7 €

Café Gourmand................................................................. 9 €

N O S  F O R M U L E S

Plat du jour........................................................................... 16 €

Menu complet................................................................... 23 €
Entrée au choix : Salade d’endives ou Tartare de saumon
ou Œuf cocotte
Plat du jour : à découvrir sur l’ardoise
Dessert : au choix parmi la carte 
(assiette de fromages +2€ et café gourmand+3€)

Plat du jour et Dessert................................................ 20 €

Tous nos plats sont cuits à la braise

Salade d’agrumes............................................................ 7 €
Mentholée à la grenadine

La poire pochée.................................................................. 6 €
Au vin rouge épicé et chantilly

Parfait glacé au Grand-Marnier............................ 7 €
Et marmelade d’orange


