
Salade Italienne............................................................... 19 €
Salade verte, jambon cru, tomates cerises, burrata 120 gr
et pignons de pin grillés

Poké bowl.............................................................................. 17 €
Au choix : volaille ou saumon ou falafels
Riz collant, fèves edamame, concombre, piquillos, avocat,
courgette râpée, ananas, graines de sésame et coriandre

Croustade de saumon gravlax........................... 18 €
Crème d’aneth et roquette à l’huile d’olive

Cappuccino de potimarron .........
Eclats de marron et chantilly à l’huile de noisette

8 € ................ 16 €

Œuf parfait façon meurette .........
Oignons, lardons, champignons et jus au vin rouge

8 € ................ 16 €

Salade César............................................ 
Feuilles de chêne, copeaux de parmesan, tomates cerise,
croûtons et émincé de volaille

9 € .................18 €

Entrée Plat

L E S  E N T R E E S  E T
S A L A D E S

Steak tartare charolais ........................................... 20 €
Coupé au couteau et préparé, câpres, cornichons,
oignons, persil, frites fraîches et salade verte

Burger pull pork............................................................. 20 €
Pull pork, pain Bun, sauce barbecue, salade
tomates, cheddar rappé, frites fraîches

Burger.................................................................................... 20 €
Steack haché français (150gr), pain Bun,
mayonnaise moutarde à l’ancienne, tomates,
oignons rouges frais, cheddar rappé, frites fraîches

Escalope de veau à la milanaise....................... 23 €
Panée, sauce tomates et tagliatelles

L A  T E R R E

Le suprême de volaille français ......................... 17 €
Crème au cèpes et tagliatelles au beurre

Faux Filet français grillé (200gr)........................ 21 €
Sauce au vin rouge, haricots verts en persillade

Jus acidulé aux raisins, carottes fanes confites au
miel

Magret de canard grillé............................................. 19 €

Les Ravioles de la Mère Maury ............................ 17 €
Forestières à la crème de cèpes

L E S  P Â T E S

Les Ravioles Marie-Louise ...................................... 16 €
Pochées et bouillon de légumes

Fricassée de poulpes et supions......................... 19 €
Chorizo en persillade et purée de carotte à l’orange

L A  M E R

Filet de dorade royale grillée................................. 19 €
Risotto au parmesan et huile aux herbes

N O S  D E S S E R T S

Assiette de fromages du moment....................... 8 €
Faisselle................................................................................... 5 €
Au choix : Sucre, crème, coulis aux fruits rouges ou crème
de marron

Crème brûlée vanille ......................................................7 €

Salade de fruits frais...................................................... 6 €

Café Gourmand................................................................. 9 €

N O S  F O R M U L E S

Plat du jour........................................................................... 16 €

Menu complet................................................................... 23 €
Entrée au choix : 1/2 Salade César ou 1/2 Cappuccino de
potimarron ou 1/2 Oeuf parfait façon meurette
Plat du jour : à découvrir sur l’ardoise
Dessert : au choix parmi la carte (hors fromages et café
gourmand)

Plat du jour et Dessert................................................ 20 €

Tous nos plats sont cuits à la braise

Panna Cotta au coulis du moment......................6 €

Cheesecake passion...................................................... 7 €


